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Kinoa Protein-Fenolik Filmlerin Karakterizasyonu: 4-Hidroksi Benzoik Asit Konsantrasyonunun
Etkisi

KARAKUS MEHMET SUKRU
Omer Halisdemir Universitesi Miihendislik Bilimleri Dergisi,https://doi.org/10.28948/ngumuh.1592182
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Sadeyag liretiminde kullanilan siit, yogurt ve kremanin gida giivenligi agisindan
degerlendirilmesi
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